
 

 

 

 

                                        

                      

                                    

 

 

                          CARTA RESTAURANTE 

RESTAURANT MENU 

 

 

 

 



Entrantes 

Starters 

 

- Jamón Ibérico de Bellota con Pan 

de Cristal con Tomate Rallado 

- Iberian Ham with Crystal Bread and 

Grated Tomato 

 
 

- Surtido de Quesos con Nueces 

Garrapiñadas 

- Selection of Cheeses with 

Caramelized Nuts 

 
 

- Surtido de Croquetas con su 

Mermelada 

- Assorted Croquettes with 

Homemade Jam 

 
 

- Ensaladilla de Atún Mechado con 

Tosta de pan de aceituna 

- Potatoes tuna Salad with Olive Bread 

Toast 

 
 

- Steak Tartar de Presa Ibérica sobre 

Papadúm 

- Iberian Pork “Presa” Steak Tartare on 

Crispy Papadum 

 

24,00€ 

 

 

 

 

 

 

20,00€ 

 

 

 

 

 

17,00€ 

 

 

 

 

 

15,00€ 

 

 

 

 

 

19,00€ 
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Pescados y Carnes 

Fish and Meat 

 

- Lubina con Puré de Calabaza y 

Zanahoria con Cherrys a lo Provenzal 

- Sea Bass with Pumpkin and Carrot 

Puree with Provenzal Cherry Tomatoes 

 
 

- Salmón bourbon con Fideos 

Marinera 

- Bourbon-glazed Salmon with seafood 

noodles 

 
-Presa al estilo Moruno sobre 

Parmentier de Calabaza y Mojo Azul 

- Moorish-style Iberian pork “Presa” 

over Pumpkin Purèe and blue Mojo 

sauce 

 
- Lomo bajo de Ternera con Patatas 

Provenzales 

- Beef Striploin with ProvenÇal 

Potatoes 

 

21,00€ 

 

 

 

 

 

22,00€ 

 

 

                                                                     

 

                                                                     

                                                                    25,00€ 

 

 

 

 

 

(100gr) 10,00€  

 

 

Servicio de Pan y Cubierto 1’50€ 

Bread and Cutlery Service 1’50€ 
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Postres 

Desserts 

 

- Tiramisú estilo Casa Ribera con 

Helado de Vainilla Brownie 

- Ribera-Style Tiramisu with Vanilla 

Brownie Ice Cream 

 
 

- Surtido de Helados 

- Assorment of Ice Creams 

 
 

- Tarta de Queso al Horno con Crema 

de Lotus Acompañada de Helado de 

Pistacho 

- Baked Cheesecake with Lotus Bisco4 

Cream with Pistachio Ice Cream 

 
 

- Ensalada de Frutas de Temporada 

- Seasonal Fruit Salad  

9,00€ 

 

 

 

 

 

 

                                                                      7,00€ 

 

 

 

                                                                      7,50€ 

 

 

 

 

 

 

                                                                      6,50€ 

 

 

 

 

 

Servicio de Pan y Cubierto 1’50€ 

Bread and Cutlery Service 1’50€ 

                                                                                                                                               IVA INCLUIDO 

 

 

 



Sugerencias del Día 

Suggestions of the Day 

  

-Aguacate a la Parrilla con Chimichurri y Pico de Gallo                                              13€  

 Grilled Avocado with Chimichurri an Pico de Gallo                                                          

-Huevos Rotos con Jamón ibérico y Patata trufada 19€ 

  Broken Eggs with Iberian Ham and Tru4led Potatoes 

 

-Pulpo con Crema de Boniato, Mayonesa Kimchi 20€ 

y Falso Coral de Pimentón 

 Octopus with Sweet Potato Cream, Kimchi Mayonnaise 

and False Coral of Sweet Paprika 

 

-cazuela de rape al motero con nero di sepia 23€ 

Monkfish Casserole with “Mortero” Sauce and Black Cuttlefish spaghetti 

 

-arroz negro de chocos con ali oli                                                                             2 pax    40€         

- Black Rice with Baby Cuttlefish    

                                                                                

- Arroz de Mariscos                                                                                                             2 pax 40€ 

- Seafood Rice         

                                                                                                               

- Cachopo Asturiano con jamón y Queso payoyo                                                           26€                                                                                         

- Asturian Cachopo Stu4ed with Ham and Payoyo Cheese   

   

                                                                                       



-pan brioche de costilla asada con salsa bull 25€ 

- Roasted rib Brioche Bun with Bull Sauce 

  

-ushuaya 9€ 

- Ushuya Cake 
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CARTA DE BEBIDAS 

DRINKS MENU 
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