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CARTA RESTAURANTE
RESTAURANT MENU



Entrantes

Starters

-Jamon Ibérico de Bellota con Pan
de Cristal con Tomate Rallado

- Iberian Ham with Crystal Bread and
Grated Tomato
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- Surtido de Quesos con Nueces
Garrapifadas

- Selection of Cheeses with

If_':_ara melized Muts

- Surtido de Crogquetas con su
Mermelada

- Assorted Croguettes with
Homemade Jam

= Ensaladilla de Atdn Mechado con
Tosta de pan de aceituna

- Potatoes tuna Salad with Olive Bread

Toast

- Steak Tartar de Presa |bérica sobre
Papadiam

- Irerian Pork "Presa” Steak Tartare on
Crispy Papadum
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24,00€

20,00€

17,00€

15,00€

19,00€
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- Lubina con Puré de Calabazay
Zanahoria con Cherrys a lo Provenzal
- Sea Bass with Pumpkin and Carrot
Puree with Provenzal Cherry Tomatoes
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- Salman bourbon con Fideos

Marinera

- Bourbon-glazed Salmon with seafood

noodles

-Presa al estilo Moruno sobre
Parmentier de Calabaza y Mojo Azul
- Moaorish-style |berian pork “Presa”
ovar Pumpkin Puréa and blua Mojo

sauce

- Lomo bajo de Ternera con Patatas

Provenzales

- Beef Striploin with ProvenCal

Potatoes

:¥:

Pescadosy Carnes

Fish and Meat

21,00€

22,00€

25,00€

(100gr) 10,00€

Servicio de Pan y Cubierto 1°50€
Bread and Cutlery Service 1°50€
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Desserts

- Tiramisu estilo Casa Ribera con 9,00€
Helado de Vainilla Brownie

- Ribera-Style Tiramisu with Vanilla

Brownie Ice Cream

- Surtido de Helados

- Assorment of Ice Creams 7,00€

- Tarta de Queso al Horno con Crema 7,50€
de Lotus Acompanada de Helado de

Pistacho

- Baked Cheesecake with Lotus Biscoff

Cream with Pistachio Ice Cream

- Ensalada de Frutas de Temporada 6,50€
- Seasonal Fruit Salad

Servicio de Pany Cubierto 1°’50€
Bread and Cutlery Service 1°50€
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Sugerencias del Dia

Suggestions of the Day

-Aguacate a la Parrilla con Chimichurri y Pico de Gallo 13€
Grilled Avocado with Chimichurri an Pico de Gallo
-Huevos Rotos con Jamoén ibérico y Patata trufada 19€

Broken Eggs with Iberian Ham and Truffled Potatoes
-Pulpo con Crema de Boniato, Mayonesa Kimchi 20€
y Falso Coral de Pimenton

Octopus with Sweet Potato Cream, Kimchi Mayonnaise

and False Coral of Sweet Paprika
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-cazuela de rape al motero con nero di sepia 23€

Monkfish Casserole with “Mortero” Sauce and Black Cuttlefish spaghetti
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-arroz negro de chocos con ali oli 2 pax 40€

- Black Rice with Baby Cuttlefish
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- Arroz de Mariscos 2 pax 40€

- Seafood Rice
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- Cachopo Asturiano con jamoén y Queso payoyo 26€

- Asturian Cachopo Stuffed with Ham and Payoyo Cheese
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-pan brioche de costilla asada con salsa bull 25€
- Roasted rib Brioche Bun with Bull Sauce
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-ushuaya 9€
- Ushuya Cake
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HOTEL

RIBERA B'TRIANA
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CARTA DE BEBIDAS
DRINKS MENU



REFRESCOS

Soft drinks
Cocacola Cova (ol 3008
Fanta Fanta 3,00€
Tanica fanic 3,00
TUP FuR 3006
Aquarms Agoanis 2006

Mestes Nesteo AWINCLLIDD
ambatelladas

Hothed juvced
Agua 172 L Woder 142 L 2
fgua 1L Wter d L 3,500

APERITIVOS

Appetizers
Coryaga pagqueia Smail beer 3000
Cafvada KEL OG0 i 5,00
Tinko tom casera 3,504

Red wine with hamemade

Felainzamdla Adanzamiio 3,504
Gersrosos Geaneroscs 4,00
Birler iner &,000
Copa wina Casa 3,004
Hipwse wime girss

Coapa wina Blania Rueds &,000
Rusda white winge glass

Copa wino tinto Kioja 400
Rioya red wane gloss

Coapa Rivera dil Do £,000
Rivera del Duere red wine gloss

VINOS
BLANCOS

White wines

Casxilla de Andradi 15,00 &
0.0 Condadode Hiseha | Gaigee dndos

LAY Semgreon bl

Caztillo San Diego: 1500 €
Blarco de Alsnzs

Tierra de Cdi | Bodega Barhadille

Liva; Pakamirs fing

WiFias dal Ve 14,50€
[Vine ol i} [Harmsmmade wine]

0.0 Somoertana | Bodega Vilias dal Varo
Uva: Macabao y Chardannay

Enata Gesrcbraminer 23, €
Badega Enate

Ederra 17,00€
0,0 Rueds | Badega Bilkainas

Uva: Merdajo

Basé Parkente 2q.00¢

0.0 Rias Baixas | Bodega Terras Gaudas
Ui Alvaria, Louneia, Caifio

Maure Godello BE00 €
Caskilla y Ladn | Boclegs Mawra
Ll Ganfelli

VINOS
ROSADOS

Rose wines

Wiftas de Vero 1380€

0.0 Samontars | Bedaga Vilias del Vaere
Uuia: Merkat y Tampranila

Enate 19,0 €
Bodega Enate

Una: Caberreet Sauvignon

fuga F1L00E

0.0 Ch, Lo Ricja  Bodegs BMuga
Llyg; Garmachatinga v Viurs
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VINOS
TINTOS

Red wines

Ederes Crianga 17006
0,0UCh, Rigjs | Badegas Bilbainas

Uz Garnachatinga

Tampranilia

Wiia Pomal 5060 CR 18,000
Baxdagns Bilbainas
Lluh; Tamgranila y
Garnacha tira 33,006

Campillc  Cranza
Bodega  Campillo

Liya: Temgranilio 45,00 €
e ial R rva

Bodega CWME

Liva: Tempranilia, Graciang v Mapuels

200 Monges Beserva B0 L

Bodega Vinicolas Real
Uya: Tempranibo, Gracano, Garnachay

Wiura
Finca Re=alzo 18,006

0,0 Rikera del Duers | Badegs Emilia
Mlire

Liva: Termgranilia IB00E
Pasguira Criarza

Badaga Pesquata

Usia: Tamgranilo EZ00C
Fago de los Capelanes

Heseraa

Bodega de las capellanes
I.Iua:‘?':nrﬁ'mn P 62,006
Maurs

V. Castila v Ledn | Bodega Maure

Uya: Tempranilo, Syrah, Cabernet
SEuvigran y Gracisng 20,00 €
Prima

0,0 Tore | Bodega San Romdn

Uya: Tints de Tara 48,00 €
San Roman

Bodega San Boman

Liyeg; Tirvkay o Toir T2
Mumanthia Bodega

Mumanthia Lea:

Tinta de Toro 16,00 €
Patit Fittacium

0,0 Bieree | Bodega Pittacum
Uuya: M=ncia

VINOS
TINTOS

Red wines
Bestiza 1300 €
Bodega Emilio Moro
Urva: Mencis
Secastilla a2, 00 €

0L0. Somantane | Bodaga Vilas del Vero
Uk Garnacha
Gobm Bru 180E

0.0, Costers del Segre

Bodega Castall da Ramei

Uvai: Garnacha, Ternpranilla, Syrah y
Caharnat Sanigran

CAVAS

Cavas

Cuvie Clagica Codarniu 15,006
Bidega Coglarniv

Uva: Macabes, Xarelo y Parelads

Ban Flus Ulra Brut F100€

Bodega Codorni
Uva: Macabeo, Kareha y PareBads

Feserva de & famila 1T

Bodega uve & Camps
Uva: Macabes, Xarelo y Parelads

Segura Viudas Brut Base 11,00€

Bodega Segura Weudas Uva:
Trepat y Garmachs

CHAMPAGNE

Champagne

Bt & Chadan Brut Imgerial 3,000
Uhva: Chardornay, Meunder y Pinot Noir

Fmmery Brut Royal T4.00€
Uva: Chardornay, Maunier y Pinot Noir
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